


Bienvenidos a

Expertos de la parrilla
en Guatemala.

Nuestro Chef Amilcar Cortez
cuenta con mas de 16 anos de expereriencia
creando recetas al carbon.

Usando las mejores carnes con
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Carpaccio de Lomito (J.110.°°
Lascas de lomito, con alcaparras, queso parmesano, especias, incluye pan. 7
Chorizo argentino (J.110.°°
Chorizo tipo argentino, receta artesanal exclusiva de Reyes.

incluye tortillas, frijoles y guacamol.

Queso Fundido con cAMARONEs J.110.°°

8 oz. Blend de tres quesos; mozarella, suizo y americano, fundidos y
frescos camarones, acompanados de pan gourmet tostado.

Queso Fundido J.99.°°

8 oz. Blend de tres quesos; mozarella, suizo y americano, fundidos y
acompanados de pan gourmet tostado.

Gambas al ajo J.115.°°

Camarones seleccionados; sazonados con especias de la casa, receta espafola,
incluye pan gourmet tostado.

- i o f . ’ Ty ik
: : p, L P oA i, R g
ina no incluida (sugerencia 10




Puyazo Prime - co 5 ESTRELLAS

8 o0z. Puyazo a las brasas acompanado de 2 guarniciones.

Lomito Prime (J.165.°°

8 oz. Lomito a las brasas acompanado de 2 guarniciones.

New York Steak (J.210.°°

Una pieza de 16 oz. NY Steak importado, a las brasas, flameado en mesa
con mantequilla de especias, acompafado de 2 guarniciones.

Entrana Importada (J.210.°°

10 oz. de entrana importada, a las brasas, acompanada de 2 guarniciones.

Puede elegir entre las siguientes guarniciones:

- papa asada - ensalada verde
- papas al romero - vegetales del chef
- frijoles volteados - guacamol

**Propina no incluida (sugerencia 10%).



Pulpo Gourmet

10 oz. de fresco pulpo sazonado, sobre una cama de papas al romero.

Pesca del dia (J.150.°°

10 oz. de filete de pescado fresco, con un toque de albahaca y limon.
Incluye 2 guarniciones.

Mar vy Tierra - Lomito o puyazo (J.230.°°

4 Camarones jumbo con 8 oz. lomito o puyazo, acompanado de 2 guarniciones.

Mar v Tierra - Ny steak (J.260.°°

4 Camarones jumbo con una pieza de 16 oz. de NY Steak, acompanado
de 2 guarniciones.

Mar y Tierra - Entrasia (J.250.°°

4 Camarones jumbo con 10 oz. de entrafa importada, acompanado de
2 guarniciones.

Puede elegir entre las siguientes guarniciones:

- papa asada - ensalada verde
- papas al romero - - vegetales del chef
ados - guacamol
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Lomito o Puyazc

16 0z de lomito o puyazo, aco

Mar vy Tierra - PARA 2 PERSONAS

8 Camarones y 16 oz de lomito o puyazo, acompanado de 4 guarniciones,
incluye pan.

Parrillada Mar v Tierra - PARA 4 PERSONAS (J.599.°°

8 oz de lomito, 8 oz. de puyazo, 8 camarones, 10 oz de pulpo,
acompanado de 4 guarniciones.

Mat y Tierra NY +suGerencia: 2 PERsONAS (J.510.°°

8 Camarones y dos piezas de 16 onzas de NY Steak flameado con
mantequilla de especias, acompanado de 4 guarniciones.

Mar vy Tierra Influence

8 Camarones vy tres libras de NY Steak flameado con mantequllla de
especias, acompanado de 5 guarniciones.

Asados Carnivoros

PARA 3 PERSONAS - 24 Onzas de lomito o puyazo, con 6 guarniciones. J.480.°°
PARA 4 PERSONAS - 32 Onzas de lomito o puyazo, con 8 guarniciones. 0.640.°°
PARA 6 PERSONAS - 48 Onzas de lomito o puyazo, con 12 guarniciones. (0.950.°°

Tomahawk st R\ 0.499.°°

_Elrey de los cortes lm ortados,
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Burger Mar & Tierra

Pan, Torta de Puyazo, Camarones al ajo, queso chedar, etales frescos,
crocante de papa, aderezo del chef, acompanado de papas al romero.

Burger Bacon

Pan, Torta de puyazo, tocino a las brasas, queso chedar, crocante de papa,

vegetales frescos, aderezo del chef acompanada de papas al romero.

Menu infantil

Queso-hamburguesa de la casa, con papas y bebida natural.

Dedos de polio

deditos de pechuga de pollo empanizados y fritos, con papas al romero

Guarnicion adicional

Entre las guarniciones que puede elegir estan: papa asada, ensalada verde,
papas al romero, vegetales del chef, frijoles volteados y guacamol.

Rodajas de Pan

Porcién de 4, pan a la parrilla, con mantequilla o0 mantequilla de ajo.

Porcmn de T omllas

Porcién de 4, to i J%mﬂg

(0.85.°°

Q ‘75‘00

(J.28.°°

*cada una

J.16.°°
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e, TEQUILA

e = Atanasio Blanco Atanasio Reposado Atanasio Anejo
: Botella - Q.850. Botella - Q.1,150.% Botella - Q.1,300.%

Perfect Serve

Cocteles con Tequila Atanasio

Atanasio Margarita - Atanasio Salmoncito Atanasio Sour
Tequila, miel de Tequila, campari, limén, Tequﬂa clara de
agave, sal toronja, agua toni
- Q.80.%- - Q.80.%-
*
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BEBIDAS FRIAS
Vaso 16 OZ. e tiowhats Famarindo Q.25.%°

Pichel Lmonads Narniade, - (.90.%0 VINOS -

Fruit punch y Maracuyd  Q.35.%° Sangria Q.45.%°
T& fri6 Q.25.% Copa de Vino Q.40.
Agua pur WroT°
BUZpH el VINOS POR BOTELLA
GASEOSAS Escudo Rojo (C.S) Q.230.
Coca-Cola (V. o510 Mapu (Merlot / C.S./S. Blanc) Q.199.°
Cola-Cola Zero (Odo L Eiiedtinibe) Q.260.°
Sprite | Q.21. ARarez Crianza Q.199.”
Agua Mineral Q.21.% Anarez Terra Nova Rueda  Q.210.%°
CERVEZAS Postales (Chardonnay) Q.420.
Gallo Q.27.° Casillero del Diablo (Merloty  (Q.330.%°
Cabro Extra Q.27.%° Trapiche Roble (Malbec) Q.330.
Cabro Reserva Q.30. Santa Cristina (C.S.) Q.199.°
Corona Q.30.°°  18ot.Santa Cristina (C. S Q.99.
Ll 235" BEBIDAS CALIENTES
PREPARADAS _ Café (Prensa Francesa) (2%,
Michelada (con cerveza nacional) Q_38_°° Civaiag Q =
Michelada (con cerveza importada) Q41 oo ,p : '35'00
Mix Michelada Q.18.%° Té (variedad) Q.22.
Cm,larrona Q.25. POSTRES
COCTELES Flan de Queso Q.30.°
Q Negroni Q.60.%° Mousse de Maracuyd Q.30.°
E Aperol Q.55.%° Sy 3
E g’g;ita, Pepino, Toronja, Q.SS. e 00
:E Sandfa, Frutos Rojos) Postre & Café Q.35.
Rey Cumpleanero Q.70.”

Orgasmo Q 5520 Festival de 6 shots con licor de la casa
S Cara]:illo 43 Q552
= Carajillo Black & White ~ Q.60.%°
& Cuba Libre Qo5
§ Mojitos Q.55.°°
A Margaritas Q.55.°°

Martini (Clasico/Manzana)  Q.55.%°
v Rocio del Bosque Q.50.°
< Mango Loco Q.50.°
€ Limonada Mojito Q.50.° i
8 Fondo del Mar Q.5 oS-
= Sandia Explosiva Q.50.%°




Buchanans

Old Par

Jonnie Walker Black Label
Jonnie Walker Red Label
Ron Botran 18 anos

Ron Zacapa

Botella
Q.900.”°

Q.800.°
Q.600.%°
Q.800.%°

Q.900.%°

1/2 Botella
Q.465.°
Q.485.%
Q.385.°
Q.325.%°
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